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Общие положения

1. Настоящая программа разработана в соответствии с Федеральным законом № 52 от 30.03.1999 года (ст.11) «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

2. Программа производственного контроля определяет порядок организации и проведения производственного контроля в лагере дневного пребывания детей при МКОУ «Киреевская СШ» Ольховского муниципального района Волгоградской области.
Цель программы

Целью программы производственного контроля является обеспечение безопасности и безвредности питания детей в лагере дневного пребывания

1. Перечень нормативных документов, выполнение требований которых обязательно при организации и проведении питания детей в лагере дневного пребывания:

- Федеральный закон от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности / пищевых продуктов»;

- СанПиН 1.1.1058-01 Санитарные правила «О реализации и проведении производственного контроля за соблюдением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

- СанПиН 2.3.6. 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

- СанПин 2.4.4.2599 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».

Объекты производственного контроля

1. Пищеблок 

2. Должностные лица, 

на которых возлагаются функции 

по осуществлению производственного контроля  за  качеством и безопасностью приготовляемых блюд

1. Начальник лагеря осуществляет общий контроль за исполнением требований санитарных норм и правил в летнем оздоровительном лагере дневного пребывания.

2. Заместитель начальника лагеря
- контроль за соблюдением режима дня;

- соблюдение санитарно-гигиенических норм и правил во время приготовления пищи;

          - контроль за состоянием освещенности, систем водоснабжения, систем канализации;

- контроль за противопожарным состоянием здания, пищеблока, помещением склада;
- соблюдение техники безопасности при работе;
- следит за противопожарным состоянием пищеблока, склада;

- соблюдение техники безопасности при работе;
- производит отбор суточной пробы и контроль условий хранения;
-ведет закрепленную за ним документацию по организации питания.
     3. Завхоз

        - ежедневный осмотр оборудования в здании, на пищеблоке, своевременный ремонт уборочного и хозяйственного инвентаря, инструментов;
- контроль функционирования систем водоснабжения, канализации, вентиляции;

- поддерживает надлежащее санитарное состояние закрепленных за ним объектов;

- своевременная уборка помещений;

- следит за исправностью инвентаря;

- производит отбор суточной пробы и контроль условий хранения;
-ведет закрепленную за ним документацию по организации питания; 
-проверяет качество поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировки, хранения и реализации;
4.Повар:

- следит за соблюдением санитарно-гигиенических норм и правил во время приготовления пищи;
-проводит ежедневный осмотр оборудования на пищеблоке;
- соблюдает технику безопасности при работе на пищеблоке;
- соблюдает санитарно-гигиенических правила и нормы;
- соблюдает требования к содержанию помещений пищеблока;
-соблюдает режим дезинфекции на пищеблоке;
- использует производственные цеха пищеблока по назначению;
- проверяет температуру воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования;
- использует кулинарные блюда и продукты, разрешенные для питания детей;
- соблюдает режим питания, распределение суточной калорийности рациона;
- соблюдает примерное меню;
- следит за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды;
- соблюдает требования к обработке сырья и производству продукции;
- соблюдает нормы питания по продуктам и ассортимент основных продуктов питания; 

- соблюдает технологию приготовления блюд;
4. Уборщица
- соблюдение санитарно-гигиенических правил по уборке помещения;

- следит за исправностью уборочного инвентаря и его своевременной маркировкой;

- соблюдение правил личной гигиены.
1. Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием помещений, оборудования

	Объекты контроля и их контролируемые параметры (показатели)
	Точки контроля 
	Периодичность контроля
	Методика (технология) контроля
	Ответственные лица
	Отметка о выполнении

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	Хозяйственная зона
	Санитарно-техническое состояние и содержание площадки для сбора мусора, исправность контейнеров, наличие маркировки
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 


	завхоз
	

	Внутренняя отделка помещений

	пищеблок


	Санитарное состояние стен, потолков и полов
	1 раз в смену
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	завхоз 


	

	
	Исправность окон и форточек
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	завхоз
	

	Туалетные комнаты, подсобные помещения
	Санитарное состояние стен, потолков и полов
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	завхоз
	


	Оборудование помещений

	пищеблок
	Использование мебели и оборудования, соответствующего гигиеническим требованиям
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие требованиям
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз
	

	
	Использование разрешенного и безопасного оборудования
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие п. СанПиН 
	Начальник лагеря,  заместитель начальника лагеря
	

	
	Исправность и наличие необходимого набора столовой мебели в соответствии с количеством детей, санитарное состояние.
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН 
	Начальник лагеря, завхоз
	

	
	Наличие и исправность защитных устройств на светильниках и окнах
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие рекомендациям СанПиН 
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз
	

	
	Наличие необходимого оборудования и инвентаря, его техническая исправность и санитарное состояние
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН 
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз
	

	Оборудование туалетных комнат
	Исправность и состояние оборудования, наличие мыла, урны с педалью
	ежедневно
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН
	Начальник лагеря, завхоз
	

	Санитарное содержание помещений и оборудования

	Санитарное содержание помещений и оборудования
	Наличие инструкций по правилам уборки помещений и оборудования, дезинфекции. Доведение ее до сведения персонала
	2 раза в год
	Контроль наличия инструкции, аттестация персонала.
	Начальник лагеря, завхоз
	

	
	Контроль за соблюдением требований к содержанию помещений пищеблока. 
	ежедневно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН


	Заместитель начальника лагеря, повар, завхоз
	

	
	Проведение ежедневной влажной уборки 
	Ежедневно

2 раза


	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	уборщица
	

	
	Ежедневная обработка и дезинфекция сантехнического оборудования
	ежедневно


	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	уборщица
	

	Уборочный инвентарь
	Наличие и исправность уборочного инвентаря.

Соблюдение правил обработки, обеззараживания уборочного инвентаря, его маркировки и правил хранения.
	1 раз в неделю
	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН


	уборщица
	

	
	Контроль за приобретением использованием уборочного инвентаря
	ежедневно
	
	Завхоз
	

	
	Проверка качества и своевременности уборки помещений пищеблока 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз, повар
	

	Наличие необходимого количества и правильность использования дезинфицирующих средств

	Наличие необходимого количества и правильность использования де-зинфицирующих средств
	Учет расходов на дезсредства.

Определение потребности в дезсредствах.
	1 раз в смену
	Расчет годовой потребности в дезсредствах и документальный контроль расхода.
	завхоз
	

	Использование дезсредств, разрешенных для применения в детских учреждениях
	Применение перечня дезсредств, согласованного с органами Роспотребнадзора
	при закупке
	Визуальный документальный контроль использования разрешенных дезсредств
	завхоз
	

	
	Контроль за приобретением и использованием моющих средств 
	ежедневно
	
	Завхоз, повар
	

	
	Проверка соблюдения режима дезинфекции на пищеблоке 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз, повар
	

	Производственный контроль за организацией питания и производством

кулинарной продукции.

	Наличие примерного десятидневного меню 
	
	Начало смены
	Документальный контроль наличия меню, согласованного с органами Роспотребнадзора
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз, повар
	

	Использование кулинарных блюд и продуктов, разрешенных для питания детей 
	
	ежедневно
	При входном и выходном на соответствие требованиям 

СанПиН
	заместитель начальника лагеря, завхоз, повар
	

	
	Режим питания, распределение суточной калорийности рациона.
	ежедневно
	Визуальный документальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	Завхоз, повар
	

	
	Соблюдение примерного меню.


	ежедневно
	Визуальный и документальный контроль на соответствие

требованиям
	Завхоз, повар
	

	
	Контроль за использованием производственных цехов пищеблока по назначению. 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, завхоз  
	

	
	Проверка качества поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировк, хранения и реализации. 
	ежедневно
	
	заместитель начальника лагеря, завхоз, 
повар
	

	
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования. 
	ежедневно
	
	Повар 
	

	
	Контроль за исправностью и работы систем: 
- холодильного оборудования 
-технологическо-

го оборудования 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, завхоз
	

	
	Контроль за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды. 
	ежедневно
	
	заместитель начальника лагеря, завхоз, повар
	

	
	Контроль за соблюдением требований к обработке сырья и производству продукции. 
	ежедневно
	
	заместитель начальника лагеря, завхоз, повар 
	

	
	Контроль за соблюдением норм питания по нормам продуктов и ассортимента основных продуктов питания. 
	ежедневно
	
	Завхоз, повар
	

	
	Контроль за соблюдением технологии приготовления и качеством готовых блюд.
	ежедневно
	
	заместитель начальника лагеря, завхоз 
	

	
	Отбор суточной пробы и контроль условий хранения.
	ежедневно
	
	заместитель начальника лагеря, завхоз, повар 
	

	
	Контроль за ведением медицинской документации по организации питания. 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря, повар
	

	Контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены персонала, гигиеническими знаниями и навыками персонала пищеблока

	Состояние здоровья персонала пищеблока
	Прохождение предварительных и периодических персональных осмотров.
	На начало смены
	Контроль наличия отметок в личной медицинской книжке работника
	
	

	
	Ежедневный контроль за здоровьем персонала перед допуском к работе
	Ежедневно
	Утренний осмотр в соответствии с требованиями

СанПиН
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря
	

	Состояние здоровья персонала пищеблока
	Контроль за случаями острых кишечных инфекций в семье работников пищеблока
	Ежедневно
	Опрос на наличие случаев кишечной инфекции в семье в соответствии с 

СанПиН
	
	

	
	Проверка соблюдения правил личной гигиены 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря
	

	Гигиенические навыки персонала

	Гигиенические навыки персонала
	Профессиональная гигиеническая подготовка и аттестация персонала 
	1 раз в 2 года и при приеме на работу
	Документальный контроль наличия отметок в личной медицинской книжке о прохождении обучения и аттестации в соответствии с требованиями

СанПиН
	Начальник лагеря, заместитель начальника лагеря
	

	
	Доведение до сведения персонала правил личной гигиены, контроль их соблюдения персоналом
	Перед сменой
	Визуальный контроль выполнения персоналом требования 

СанПиН
	Начальник лагеря
	

	Санитарная спецодежда, средства личной гигиены

	
	Наличие достаточного количества и санитарное состояние необходимой спецодежды, средств личной гигиены
	Перед сменой
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН


	Начальник лагеря, завхоз
	


