Муниципальное  КАЗЕННОЕ   общеобразовательное  учреждение « Киреевская  средняя    школа»

ольховского   муниципального    района   волгоградской   области
(МКОУ  « КИРЕЕВСКАЯ  СШ»)

П Р И К А З

                     05.02.2025 год
                      №  35
О подготовке и  организации летнего оздоровительного лагеря

с дневным пребыванием детей на базе МКОУ «Киреевская СШ»
В соответствии с  приказом  Отдела по образованию  Администрации Ольховского муниципального района № 35 от 03.02.2025 года «Об организации отдыха детей в лагерях дневного пребывания на базе образовательных учреждений Ольховского муниципального района Волгоградской области в каникулярное время в 2025 году» и в целях создания благоприятных условий для организации летнего отдыха, оздоровления детей и подростков, укрепления их здоровья и творческого развития в условиях каникулярного времени,
    ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать работу летнего оздоровительного лагеря с дневным пребыванием детей при МКОУ «Киреевская СШ» для учащихся 1-5 классов в количестве 25 человек в период с 02.06. по 25.06.2025 года  с продолжительностью смены 18  дней пребывания  при шестидневной рабочей неделе с 2-х разовым питанием.

2. Организовать работу летнего оздоровительного лагеря с дневным пребыванием детей по следующим направлениям: спортивное, духовно-нравственное, патриотическое; предусмотреть активные прогулки. Предусмотреть проведение мероприятий, посвященных Году Защитника Отечества и 80 –летию Победы в Великой Отечественной войне.  
3. Утвердить примерное 10-дневное меню (Приложение №1)

4. Утвердить штатное расписание. (Приложение №2)

5. Утвердить Программу производственного контроля за качеством и безопасностью приготовляемых блюд в лагере дневного пребывания. (Приложение №3)

6.  Начальником лагеря назначить учителя начальных классов ДАНИЛИНУ Светлану Алексеевну.
7. Начальнику лагеря ДАНИЛИНОЙ Светлане Алексеевне:

7.1.Подготовить помещения лагеря (кабинеты начальных классов № 7, 5, 6) для приема детей. 

7.2 Подготовить площадку во дворе  школы для организации игр детей.
7.3 Собрать заявления родителей (законных представителей) и составить списки учащихся 1-5 классов, которые будут посещать лагерь с дневным пребыванием детей, организовать прохождение медицинского осмотра детьми.

7.4 Составить режим дня.

7.5 Проверить состояние форточек (должны свободно открываться и наличие москитной сетки).

7.6 Проверить готовность школьной столовой к приему детей (контроль за качеством продуктов, наличие умывальников, рабочее состояние электрополотенца, разовые стаканы, 2 комплекта посуды, маркировка посуды и инвентаря, наличие журналов установленного образца, суточные пробы (посуда для них), режим разморозки холодильника, медицинские книжки работников лагеря с дневным пребыванием детей).

7.7 Организовать медицинский осмотр работников лагеря.

                       7.8 Осуществлять контроль за исполнением должностных обязанностей работниками лагеря  с дневным пребыванием детей.
                                     7.9 Осуществлять контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм и                требований при организации питания учащихся.

8. Направить для работы воспитателями в летнем оздоровительном лагере с дневным пребыванием детей следующих педагогических работников:  АБДУЛЛАЕВУ Марию Сергеевну, ХАБИБОВУ Елену Борисовну.
9. Ответственными за организацию воспитательной работы (составление планов воспитательной работы, оформление наглядной агитации, проведение мероприятий, ведение табеля учета детей и журнала инструктажа по технике безопасности) с детьми в лагере с дневным пребыванием детей назначить воспитателей АБДУЛЛАЕВУ М.С. и ХАБИБОВУ Е.Б.
10. На АБДУЛЛАЕВУ М.С.  и ХАБИБОВУ Е.Б. возложить ответственность за:

1. сохранность жизни и здоровья воспитанников лагеря;
2. сбор документации (копии свидетельства о рождении воспитанников лагеря, заявления  родителей (законных представителей), медицинские справки);
3. организацию воспитательной работы в лагере, составление планов, проведение мероприятий, соблюдение санитарно-гигиенических норм и требований;
4. проведение инструктажа по технике безопасности и пожарной безопасности с воспитанниками.

11. Классным руководителям 1-5 классов провести сбор заявлений от родителей учащихся и разъяснительную работу до 23.05.2025 года.

12. Назначить ответственной за питание детей учителя ДАНИЛИНУ С.А. 
                     12.1 Ответственной за питание детей в лагере с дневным пребыванием: 
-вести документацию  (журнал бракеража пищевых продуктов, продовольственного сырья поступивших на пищеблок, журнал витаминизации продуктов, журнала учета  температурного режима в холодильном оборудовании, ежедневное меню-требование, ведомости учета расхода и прихода продуктов);

- сдавать отчетность в бухгалтерию

                   13. Возложить персональную ответственность на повара  КАДЫКОВУ Галину Викторовну за:   
1. качественное приготовление пищи для воспитанников лагеря с дневным пребыванием детей;

2. соблюдение санитарно-гигиенических норм и требований к содержанию кухни, обеденного зала, моечной, кухонного инвентаря, посуды;

3. ежедневное проведение отбора суточных проб всех продуктов питания и хранить их в течение суток в специальном холодильнике

4. соблюдение санитарно-гигиенических норма и требований при приготовлении пищи, мытье посуды, уборке помещений.

14.Назначить ответственной за уборку помещений лагеря с дневным пребыванием детей САЛЬНИКОВУ Ольгу Николаевну.
15. Утвердить инструкции по охране труда, пожарной безопасности, безопасности дорожного травматизма, оказанию первой медицинской помощи  и должностные инструкции работников ЛОЛ (Приложение № 4)

16.  Контроль за исполнением приказа оставляю за собой.
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                                    Директор                                                                           Н.М.Фауст 

Приложение №1

к приказу № 35 от 05.02.2025 года

ПРИМЕРНОЕ МЕНЮ

 для лагеря с дневным пребыванием, работающего на базе МКОУ «Киреевская СШ»  июнь 2025 год
10-ти дневное меню для обеспечения двухразовым питанием обучающихся возрастной группы 7-11 лет и 12-18 лет 
	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	Цена, рубли
	Цена руб 

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	
	 
	

	День1 /неделя 1: Понедельник
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	
	 
	

	Завтрак
	
	

	Каша молочная рисовая жидкая с маслом и сахаром
	200
	6,5
	5,4
	28,7
	189,4
	54-25к/2022н
	20
	20

	Пряник
	50
	4,40 
	5,73
	29,44
	186,93
	п.т
	20
	20

	Фрукты по сезону
	100
	0,40
	0,40
	9,80
	47,00
	338/2017м
	15
	15

	Чай каркаде
	200
	0,16
	0,08
	7,18
	30,08
	54-45гн/2022н
	6
	6

	Хлеб пшеничный йодированный
	30
	2,1
	0,3
	14,49
	70,14
	701/2010м
	3
	3

	Итого за _Завтрак
	580
	13,56
	11,91
	89,61
	523,55
	
	 
	 

	Обед
	
	 

	Овощи по сезону в нарезке (огурец)
	60
	0,48
	0,12
	1,5
	8,52
	54-2з/2022н
	15,11
	15,11

	Борщ с капустой и картофелем
	200
	1,44
	3,94
	8,75
	83,00
	54-28с/2022н
	16
	16

	Котлеты домашние из п/ф с соусом 100/20
	120
	8,32 
	13,15
	7,17
	180,62
	77-3/2022н/ 331/2017м
	35
	35

	Каша  рассыпчатая, гречневая
	150
	8,30
	6,30
	36,00
	233,70
	171/2017м
	15
	15

	Компот из яблок  свежих
	200
	0,20
	0,10
	10,20
	42,50
	54-5хн/2022н
	10
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3
	3

	Итого за Обед
	800
	23,58
	24,34
	97,76
	710,83
	
	161,11
	161,11

	Всего за Понедельник
	1380,00
	37,14
	36,25
	187,37
	1234,38
	
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 2/неделя 1: Вторник
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	Каша молочная овсяная жидкаяс маслом и сахаром
	200
	8,25
	7,50
	28,70
	215,30
	54-22к/2022н
	20

	Блинчики со молоком сгушенным 50/20
	70
	3,91
	4,88
	17,85
	130,96
	399/2017м
	30

	Чай с лимоном
	200
	0,30
	0,00
	10,58
	43,52
	54-3гн/2022н
	6

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	2,8
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	510
	15,26
	12,78
	76,45
	483,30
	 
	 

	Обед
	 

	Овощи по сезону в нарезке (помидор)
	60
	0,70
	0,10
	2,30
	12,80
	54-3з/2022н
	15,11

	Суп картофельный с макаронными изделиями (вермишелью)
	200
	5,1
	5,78
	18,5
	146,42
	54-7с/2022н
	16

	Котлеты печеночные, с маслом 100/5
	105
	12,83
	12,97
	10,27
	209,13
	77-4/2022
	40

	Макаронные изделия отварные с маслом 
	150
	5,40
	4,90
	32,80
	196,80
	203/2017м
	15

	Напиток из шиповника
	200
	0,60
	0,20
	15,20
	65,30
	54-13хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	785
	29,47
	24,68
	113,21
	792,94
	 
	161,11

	Всего за Вторник
	1295
	44,73
	37,46
	189,66
	1276,24
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 3/неделя 1: Среда
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	Каша молочная жидкая пшеничная с  маслом и сахаром
	200
	8,20
	9,20
	38,60
	270,30
	54-23к/2022н
	20

	Фрукты по сезону
	100
	0,40
	0,40
	9,80
	47,00
	338/2017м
	15

	Какао с молоком
	200
	4,60
	3,60
	12,60
	100,40
	54-21гн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	30
	2,1
	0,3
	14,49
	70,14
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	530
	15,30
	13,50
	75,49
	487,84
	 
	 

	Обед
	 

	Салат из свежей капусты с зеленным горошком
	60
	1,12
	6,60
	3,40
	77,50
	54-9з/2022н
	20,11

	Суп гороховый
	200
	3,39
	5,90
	10,84
	110,02
	54-25с/2022н
	16

	Жаркое по домашнему
	200
	16,73
	11,30
	25,40
	270,22
	288/2017м
	61

	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,50
	0,00
	19,80
	81,00
	54-1хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	730
	26,58
	24,53
	93,58
	701,23
	 
	161,11

	Всего за Среду
	1260,00
	41,88
	38,03
	169,07
	1189,07
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 4/неделя 1: Четверг
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	 
	
	
	
	
	
	
	 

	Каша молочная гречневая жидкая с  маслом и сахаром
	220
	8,6
	6,8
	29,6
	214
	54-20к/2022 н
	20

	Печенье топленое молоко
	40
	5,2
	6
	12,3
	124
	п.т
	20

	Масло порциями
	10
	0,1
	7,25
	0,14
	66,1
	14/2017м
	15

	Чай с сахаром
	200
	0,2
	0
	10,38
	42,32
	54-2гн/2022н
	6

	Хлеб пшеничный йодированный
	50
	3,5
	0,5
	24,15
	116,9
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	520
	17,60
	20,55
	76,57
	563,32
	 
	 

	Обед
	 

	Свекла отварная с маслом растительным 
	60
	0,88
	3,60
	4,96
	55,68
	52/2017м
	15,11

	Щи из свежей капусты с картофелем 
	200
	2,60
	3,96
	6,90
	74,00
	54-1с/2022н
	16

	Котлеты мясокапустные из п/ф 
	100
	9,93 
	12,66
	5,76
	176,70
	77-6/2022
	35

	Горошница
	150
	8,87
	3,73
	33,80
	204,00
	54-21г/2022н
	15

	Компот из изюма
	200
	0,40
	0,10
	18,40
	75,80
	54-4хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	780
	27,52
	24,78
	103,96
	748,67
	 
	161,11

	Всего за Четверг
	1300,00
	45,12
	45,33
	180,53
	1311,99
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 5/неделя 1: Пятница
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	 
	 
	Завтрак
	 
	 
	
	 

	Каша молочная пшенная жидкая с маслом и сахаром
	200
	8,3
	10,1
	27,6
	234,5
	54-24к/2022н
	20

	Бутерброд с сыром (40/5/15)
	60
	6,69
	8,38
	19,33
	180,27
	3/2017м
	25

	Чай каркаде
	200
	0,16
	0,08
	7,18
	30,08
	54-45гн/2022н
	6

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	500
	18,31
	18,96
	73,43
	538,37
	 
	 

	Итого за неделю в среднем завтрак
	528
	16,01
	15,54
	78,31
	519,28
	 
	 

	Обед
	 

	Салат из свежих помидоров и огурцов
	60
	0,6
	3,64
	2,07
	42,42
	24/2017м
	15,11

	Суп крестьянский с крупой 
	200
	5,12
	5,78
	10,86
	115,58
	54-10с/2022н
	16

	Котлета рыбная из п/ф  с соусом 100/20
	120
	12,3
	8,9
	6,9
	156,9
	77-1/2022 /54-3с/2022н
	40

	Картофель отварной с маслом
	150
	3,03
	5,94
	20,98
	157,50
	125/2017м
	20

	Компот из яблок  свежих
	200
	0,20
	0,10
	10,20
	42,50
	54-5хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	800
	26,09
	25,09
	85,15
	677,39
	 
	161,11

	Всего за Пятницу
	1300
	44,40
	44,05
	158,58
	1215,76
	 
	 

	Итого за неделю в среднем обед
	779,00
	26,65
	24,68
	98,73
	726,21
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 1/неделя 2: Понедельник
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	Каша "Дружба" молочная из риса и пшена
	200
	5,71
	5,80
	43,46
	248,88
	54-16к/2022н
	20

	Блинчики со молоком сгушенным 50/20
	70
	3,91
	4,88
	17,85
	130,96
	399/2017м
	30

	Чай с лимоном
	200
	0,30
	0,00
	10,58
	43,52
	54-3гн/2022н
	6

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	510
	13,08
	11,08
	91,21
	516,88
	 
	 

	Обед
	 

	Овощи по сезону в нарезке (огурец)
	60
	0,48
	0,12
	1,5
	8,52
	54-2з/2022н
	15,11

	Борщ с капустой и картофелем
	200
	1,44
	3,94
	8,75
	83,00
	54-28с/2022н
	16

	Котлета куриная из п/ф  с соусом 100/20
	120
	11,28
	12,55
	6,70
	184,87
	77-2/2022/ 331/2017м
	40

	Макаронные изделия отварные с маслом 
	150
	5,40
	4,90
	32,80
	196,80
	203/2017м
	15

	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,50
	0,00
	19,80
	81,00
	54-1хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	800
	23,94
	22,24
	103,69
	716,68
	 
	161,11

	Всего за Понедельник
	1310
	37,02
	33,32
	194,90
	1233,56
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 2 /неделя 2: Вторник
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	          Завтрак
	 

	Каша молочная манная жидкая с маслом и сахаром
	200
	5,3
	5,7
	25,3
	174
	54-27к/2022м
	20

	Бутерброд с сыром (40/5/15)
	60
	6,69
	8,38
	19,33
	180,27
	3/2017м
	25

	Фрукты по сезону
	100
	0,40
	0,40
	9,80
	47,00
	338/2017м
	15

	Хлеб пшеничный йодированный
	30
	2,1
	0,3
	14,49
	70,14
	701/2010м
	3

	Чай каркаде
	200
	0,16
	0,08
	7,18
	30,08
	54-45гн/2022н
	6

	Итого за завтрак
	590
	14,65
	14,86
	76,10
	501,49
	 
	 

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Салат из свежих помидоров и огурцов
	60
	0,6
	3,64
	2,07
	42,42
	24/2017м
	15,11

	Суп картофельный с крупой  (пшено)
	200
	1,58
	2,17
	9,69
	68,60
	101/2017м
	16

	Плов из птицы               
	200
	14,54
	15,46
	34,20
	334,41
	291/2017м
	45

	Компот из изюма
	200
	0,40
	0,10
	18,40
	75,80
	54-4хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	730
	21,96
	22,10
	98,50
	683,72
	 
	161,11

	Всего за Вторник
	1320
	36,61
	36,96
	174,60
	1185,21
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 3 /неделя 2: Среда
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	Каша молочная овсяная жидкаяс маслом и сахаром
	200
	9,80
	7,50
	24,70
	205,50
	54-22к/2022н
	20

	Печенье топленое молоко
	40
	5,2
	6
	12,3
	124
	п.т
	20

	Масло порциями
	10
	0,1
	7,25
	0,14
	66,1
	14/2017м
	15

	Чай с лимоном
	200
	0,30
	0,00
	10,58
	43,52
	54-3гн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	50
	3,5
	0,5
	24,15
	116,9
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	500
	18,90
	21,25
	71,87
	556,02
	 
	 

	Обед

	Овощи по сезону в нарезке (помидор)
	60
	0,70
	0,10
	2,30
	12,80
	54-3з/2022н
	15,11

	Суп крестьянский с крупой 
	200
	5,12
	5,78
	10,86
	115,58
	54-10с/2022н
	16

	Тефтели "Оригинальные"  из п.ф с соусом 100/20
	120
	10,66
	13,78
	3,98
	182,58
	77-5/2022/54-3с/2022н
	31

	Макаронные изделия отварные с маслом 
	150
	5,40
	4,90
	32,80
	196,80
	203/2017м
	15

	Напиток из шиповника
	200
	0,60
	0,20
	15,20
	65,30
	54-13хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	800
	27,32
	25,49
	99,28
	735,55
	 
	161,11

	Всего за Среду
	1300
	46,22
	46,74
	171,15
	1291,57
	 
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 4/неделя 2: Четверг
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	 

	Каша молочная гречневая жидкая с  маслом и сахаром
	200
	7,6
	6,8
	26,6
	196
	54-20к/2022 н
	20

	Пряник
	50
	4,40 
	5,73
	29,44
	186,93
	п.т
	20

	Чай каркаде
	200
	0,16
	0,08
	7,18
	30,08
	54-45гн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	50
	2,1
	0,3
	14,49
	70,14
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	500
	14,26
	12,91
	77,71
	483,15
	 
	 

	Обед
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Овощи по сезонув нарезке (огурец)
	60
	0,48
	0,12
	1,5
	8,52
	54-2з/2022н
	15,11

	Суп картофельный с макаронными изделиями (вермишелью)
	200
	5,1
	5,78
	18,5
	146,42
	54-7с/2022н
	16

	Котлеты печеночные, с маслом 100/5
	105
	12,83
	12,97
	10,27
	209,13
	77-4/2022
	46

	Горошница
	150
	8,87
	3,73
	33,80
	204,00
	54-21г/2022н
	15

	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,50
	0,00
	19,80
	81,00
	54-1хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	785
	32,62
	23,33
	118,01
	811,56
	 
	161,11

	Всего за Четверг
	1285
	46,88
	36,24
	195,72
	1294,71
	 
	 

	
	 
	 
	 
	 
	 
	
	 

	Наименование блюда
	Вес блюда
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	№ рец.
	цена рубли

	 
	 
	Б
	Ж
	У
	 
	 
	 

	День 5 /неделя 2: Пятница
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	7-11 лет
	 
	 

	Завтрак
	

	Каша молочная пшенная жидкая с маслом и сахаром
	200
	8,3
	10,1
	27,6
	234,5
	54-24к/2022н
	20

	Фрукты по сезону
	100
	0,40
	0,40
	9,80
	47,00
	338/2017м
	15

	Какао с молоком
	200
	4,60
	3,60
	12,60
	100,40
	54-21гн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	30
	2,1
	0,3
	14,49
	70,14
	701/2010м
	3

	Итого за завтрак
	530
	15,40
	14,40
	64,49
	452,04
	 
	 

	Итого за неделю в среднем завтрак
	526,00
	15,26
	14,90
	76,28
	501,92
	
	

	Обед
	
	
	
	
	
	
	

	Салат из свежей капусты с зеленным горошком
	60
	1,12
	6,60
	3,40
	77,50
	54-9з/2022н
	20,11

	Суп гороховый
	200
	3,39
	3,60
	10,84
	89,32
	54-25с/2022н
	16

	Котлета рыбная из п/ф  с соусом 100/20
	120
	12,3
	8,9
	6,9
	156,9
	77-1/2022 /54-3с/2022н
	41

	Пюре картофельное 
	150
	3,20
	5,20
	19,80
	139,40
	128/2017м
	20

	Компот из яблок  свежих
	200
	0,20
	0,10
	10,20
	42,50
	54-5хн/2022н
	10

	Хлеб пшеничный йодированный
	40
	3,16
	0,4
	19,32
	93,52
	701/2010м
	3

	Хлеб ржано-пшеничный йодированный
	30
	1,68
	0,33
	14,82
	68,97
	702/2010м
	3

	Итого за Обед
	800
	25,05
	25,13
	85,28
	668,11
	 
	161,11

	Всего за Пятницу
	1330
	40,45
	39,53
	149,77
	1120,15
	 
	

	Итого за неделю в среднем обед
	783,00
	26,18
	23,66
	100,95
	723,12
	 
	


Приложение №2

к приказу №35 от 05.02.2025 года

Штатное расписание 

 летнего оздоровительного лагеря с дневным пребыванием

 на базе МКОУ «Киреевская СШ» 

июнь 2025  год

	№
	Должность 
	Количество штатных единиц

	1
	Начальник лагеря
	1,0

	2
	Воспитатель
	2,0

	4
	Уборщица
	1,0


Приложение №3

к приказу №35 от 05.02.2025 года

Программа производственного контроля за качеством и безопасностью приготовляемых блюд 

в лагере дневного пребывания 

Муниципального казенного общеобразовательного учреждения «Киреевская средняя школа»

 Ольховского муниципального района  Волгоградской области

Юридический и фактический адрес:

403660

Волгоградская область,  Ольховский район,  с.Киреево, 

ул. Школьная, 14 

Общие положения

1. Настоящая программа разработана в соответствии с Федеральным законом № 52 от 30.03.1999 года (ст.11) «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

2. Программа производственного контроля определяет порядок организации и проведения производственного контроля в лагере дневного пребывания детей при МКОУ «Киреевская СШ» Ольховского муниципального района Волгоградской области.

Цель программы

Целью программы производственного контроля является обеспечение безопасности и безвредности питания детей в лагере дневного пребывания

1. Перечень нормативных документов, выполнение требований которых обязательно при организации и проведении питания детей в лагере дневного пребывания:

- Федеральный закон от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности / пищевых продуктов»;

- СанПиН 1.1.1058-01 Санитарные правила «О реализации и проведении производственного контроля за соблюдением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» ( с изменениями);

- СанПиН 2.3.6. 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи»
Объекты производственного контроля

1. Пищеблок

2. Должностные лица, на которых возлагаются функции  по осуществлению производственного контроля  за  качеством и безопасностью приготовляемых блюд

1. Начальник лагеря осуществляет общий контроль за исполнением требований санитарных норм и правил в летнем оздоровительном лагере дневного пребывания.

2. Заместитель начальника лагеря

- контроль за соблюдением режима дня;

- соблюдение санитарно-гигиенических норм и правил во время приготовления пищи;

          - контроль за состоянием освещенности, систем водоснабжения, систем канализации;

- контроль за противопожарным состоянием здания, пищеблока, помещением склада;

- соблюдение техники безопасности при работе;

- следит за противопожарным состоянием пищеблока, склада;

- соблюдение техники безопасности при работе;

- производит отбор суточной пробы и контроль условий хранения;

-ведет закрепленную за ним документацию по организации питания.

     3. Завхоз

        - ежедневный осмотр оборудования в здании, на пищеблоке, своевременный ремонт уборочного и хозяйственного инвентаря, инструментов;

- контроль функционирования систем водоснабжения, канализации, вентиляции;

- поддерживает надлежащее санитарное состояние закрепленных за ним объектов;

- своевременная уборка помещений;

- следит за исправностью инвентаря;

- производит отбор суточной пробы и контроль условий хранения;

-ведет закрепленную за ним документацию по организации питания; 

-проверяет качество поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировки, хранения и реализации;

4.Повар:

- следит за соблюдением санитарно-гигиенических норм и правил во время приготовления пищи;

-проводит ежедневный осмотр оборудования на пищеблоке;

- соблюдает технику безопасности при работе на пищеблоке;

- соблюдает санитарно-гигиенических правила и нормы;

- соблюдает требования к содержанию помещений пищеблока;

-соблюдает режим дезинфекции на пищеблоке;

- использует производственные цеха пищеблока по назначению;

- проверяет температуру воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования;

- использует кулинарные блюда и продукты, разрешенные для питания детей;

- соблюдает режим питания, распределение суточной калорийности рациона;

- соблюдает примерное меню;

- следит за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды;

- соблюдает требования к обработке сырья и производству продукции;

- соблюдает нормы питания по продуктам и ассортимент основных продуктов питания; 

- соблюдает технологию приготовления блюд;

4. Уборщица

- соблюдение санитарно-гигиенических правил по уборке помещения;

- следит за исправностью уборочного инвентаря и его своевременной маркировкой;

- соблюдение правил личной гигиены.

1. Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием помещений, оборудования

	Объекты контроля и их контролируемые параметры (показатели)
	Точки контроля 
	Периодичность контроля
	Методика (технология) контроля
	Ответственные лица
	Отметка о выполнении

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	Хозяйственная зона
	Санитарно-техническое состояние и содержание площадки для сбора мусора, исправность контейнеров, наличие маркировки
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 


	Начальник лагеря
	

	Внутренняя отделка помещений

	пищеблок


	Санитарное состояние стен, потолков и полов
	1 раз в смену
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	Начальник лагеря 
	

	
	Исправность окон и форточек
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	Начальник лагеря
	

	Туалетные комнаты, подсобные помещения
	Санитарное состояние стен, потолков и полов
	еженедельно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям СанПиН 
	Начальник лагеря
	

	Оборудование помещений

	пищеблок
	Использование мебели и оборудования, соответствующего гигиеническим требованиям
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие требованиям
	Начальник лагеря, лагеря
	

	
	Использование разрешенного и безопасного оборудования
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие п. СанПиН 
	Начальник лагеря,  
	

	
	Исправность и наличие необходимого набора столовой мебели в соответствии с количеством детей, санитарное состояние.
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН 
	Начальник лагеря
	

	
	Наличие и исправность защитных устройств на светильниках и окнах
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие рекомендациям СанПиН 
	Начальник лагеря
	

	
	Наличие необходимого оборудования и инвентаря, его техническая исправность и санитарное состояние
	Начало смены
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН 
	Начальник лагеря
	

	Оборудование туалетных комнат
	Исправность и состояние оборудования, наличие мыла, урны с педалью
	ежедневно
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН
	Начальник лагеря
	

	Санитарное содержание помещений и оборудования

	Санитарное содержание помещений и оборудования
	Наличие инструкций по правилам уборки помещений и оборудования, дезинфекции. Доведение ее до сведения персонала
	2 раза в год
	Контроль наличия инструкции, аттестация персонала.
	Начальник лагеря
	

	
	Контроль за соблюдением требований к содержанию помещений пищеблока. 
	ежедневно
	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН


	Начальник лагеря, повар
	

	
	Проведение ежедневной влажной уборки 
	Ежедневно

2 раза


	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	уборщица
	

	
	Ежедневная обработка и дезинфекция сантехнического оборудования
	ежедневно


	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	уборщица
	

	Уборочный инвентарь
	Наличие и исправность уборочного инвентаря.

Соблюдение правил обработки, обеззараживания уборочного инвентаря, его маркировки и правил хранения.
	1 раз в неделю
	Визуальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН


	уборщица
	

	
	Контроль за приобретением использованием уборочного инвентаря
	ежедневно
	
	повар
	

	
	Проверка качества и своевременности уборки помещений пищеблока 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, повар
	

	Наличие необходимого количества и правильность использования дезинфицирующих средств

	Наличие необходимого количества и правильность использования де-зинфицирующих средств
	Учет расходов на дезсредства.

Определение потребности в дезсредствах.
	1 раз в смену
	Расчет годовой потребности в дезсредствах и документальный контроль расхода.
	повар
	

	Использование дезсредств, разрешенных для применения в детских учреждениях
	Применение перечня дезсредств, согласованного с органами Роспотребнадзора
	при закупке
	Визуальный документальный контроль использования разрешенных дезсредств
	повар
	

	
	Контроль за приобретением и использованием моющих средств 
	ежедневно
	
	повар
	

	
	Проверка соблюдения режима дезинфекции на пищеблоке 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, повар
	

	Производственный контроль за организацией питания и производством

кулинарной продукции.

	Наличие примерного десятидневного меню 
	
	Начало смены
	Документальный контроль наличия меню, согласованного с органами Роспотребнадзора
	Начальник лагеря,  повар
	

	Использование кулинарных блюд и продуктов, разрешенных для питания детей 
	
	ежедневно
	При входном и выходном на соответствие требованиям 

СанПиН
	повар
	

	
	Режим питания, распределение суточной калорийности рациона.
	ежедневно
	Визуальный документальный контроль на соответствие требованиям

СанПиН
	повар
	

	
	Соблюдение примерного меню.


	ежедневно
	Визуальный и документальный контроль на соответствие

требованиям
	повар
	

	
	Контроль за использованием производственных цехов пищеблока по назначению. 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря,  
	

	
	Проверка качества поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировк, хранения и реализации. 
	ежедневно
	
	
повар
	

	
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования. 
	ежедневно
	
	Повар 
	

	
	Контроль за исправ-ностью и работы систем: 
- холодильного оборудования 
-технологическо-

го оборудования 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря
	

	
	Контроль за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды. 
	ежедневно
	
	 повар
	

	
	Контроль за соблюдением требований к обработке сырья и производству продукции. 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря,  повар 
	

	
	Контроль за соблюдением норм питания по нормам продуктов и ассортимента основных продуктов питания. 
	ежедневно
	
	повар
	

	
	Контроль за соблюдением технологии приготовления и качеством готовых блюд.
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, 
	

	
	Отбор суточной пробы и контроль условий хранения.
	ежедневно
	
	Начальник лагеря,  повар 
	

	
	Контроль за ведением медицинской документации по организации питания. 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря,  повар
	

	Контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены персонала, гигиеническими знаниями и навыками персонала пищеблока

	Состояние здоровья персонала пищеблока
	Прохождение предварительных и периодических персональных осмотров.
	На начало смены
	Контроль наличия отметок в личной медицинской книжке работника
	
	

	
	Ежедневный контроль за здоровьем персонала перед допуском к работе
	Ежедневно
	Утренний осмотр в соответствии с требованиями

СанПиН
	Начальник лагеря, 
	

	Состояние здоровья персонала пищеблока
	Контроль за случаями острых кишечных инфекций в семье работников пищеблока
	Ежедневно
	Опрос на наличие случаев кишечной инфекции в семье в соответствии с 

СанПиН
	
	

	
	Проверка соблюдения правил личной гигиены 
	ежедневно
	
	Начальник лагеря, 
	

	Гигиенические навыки персонала

	Гигиенические навыки персонала
	Профессиональная гигиеническая подготовка и аттестация персонала 
	1 раз в 2 года и при приеме на работу
	Документальный контроль наличия отметок в личной медицинской книжке о прохождении обучения и аттестации в соответствии с требованиями

СанПиН
	Начальник лагеря
	

	
	Доведение до сведения персонала правил личной гигиены, контроль их соблюдения персоналом
	Перед сменой
	Визуальный контроль выполнения персоналом требования 

СанПиН
	Начальник лагеря
	

	Санитарная спецодежда, средства личной гигиены

	
	Наличие достаточного количества и санитарное состояние необходимой спецодежды, средств личной гигиены
	Перед сменой
	Визуальный контроль на соответствие 

СанПиН


	Начальник лагеря
	


